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Siga estos pasos de sequridad alimentaria cuando hornee
en su hogar para mantener a su familia sequra y feliz.

El 97 por ciento
de las personas

: no se lavan
® e 0 las manos
' LAVE SUS MANOS, LAS HERRAMIENTAS adecuadamente
_ PARA HORNEARY LAS SUPERFICIES al preparar
CON JABON Y AGUA la comida.*
antes y después de trabajar con —
harina y huevos crudos. 2018, del Departamento de

Agricultura de EE.UU.
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1de cada 6 personas _ iNO COMA MEZCLA O MASA
en los Estados Unidos QUE CONTIENE HUEVOS
contrae una O HARINA CRUDOS!
enfermedad Los huevos y la harina crudos
transmitida por pueden contener bacterias

alimentos cada afio. daninas que podrian enfermarlo
a usted o su familia.

Los ninos

menores de 4
anos tienen
4.5 mas
probabilidades
de enfermarse

La harina cruda puede por los alimentos
extenderse facilmente y contaminados en

contaminar otros alimentos. comparacion con
los adultos.

Obtenga mas informacion en
lahistoriadesucena.org
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